[0 TERMAL
Il étterem

Kedves Vendégeink!

Kiilonfizetesi szandekukat kerjiik elore jelezzek!
A szamlat utolag nem all modunkban megbontani!

Megértéstiket koszonjiik!

Liebe Gdste!

Wir mochten Sie bitten, vor de Bestellung dem
Kellner zu sagen, ob Sie Einzelrechunungen oder
Gruppenrechnungen wiinchen. Ein spdtereTirennung
der Rechnung ist leider aus technischen Griinden
nicht moglich.

Danke fiir Thr Verstiandnis!

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értendéek. (Allergén)® dsszetevik az utolsé oldalon talalhatoak!
(Allergen)” Zutaten anf der letzten Seite!




Eldetelek:
Vorspeisen:

Sajtszeletek rantva 2.800 Ft
Panierta Kisescheiben (1,3,7)*

Rantott camembert afonyaval 2.500 Ft
Panierter Camember mit Heidelbeeren (1,3,7,12)*

Rantott gombafejek 2.300 Ft
Gebackene Plzkipfe (1,3)*

Martasok:
Saucen:

Tartarmartas | Tartarsauce (3,7,10)*
Fokhagymas tejfol | Knoblauch-Sauerrahm (7)*
Tejfol | Sauerrahm

Ketchup | xetchup

Majonéz | Mayonnaise

Mustar/ senf (10)*

Levesek:
Suppen:

Csontleves finommetélttel vagy majgaluskaval
Knochensuppe mit Fadennudeln, oder Leberknidel (1,3,9)*

® Bogracsgulyas
Kesselgulasch (1,3,9)*

#® Csllkos bableves
Bohnensuppe mit Fisbein (1,3,7,9)*

@ Tarkonyos jérceraguleves
Hiiinerragoutsuppe mit Estragon (1,3,7,9)*

® Gyuimolcsleves
Obstsuppen (7)*

[

Araink az Af4-t tartalmazzak és forintban értenddek. (Allergén)” ésszetevik az utolso oldalon talalhatdak!
(jﬂkrgm}* Zutaten auf der letzten Seitel




Savanyusagok, salatak, befottek:
Saure Beilagen, Salaten, Fingemachtes:

Gorogsalata 1.800 Ft
Griechischer Salat (7)*

Jércesalata piritossal 2.500 Ft
Hiihinersalat mit Toast (1)*

Sopszka salata 1.800 Ft
Salat auf ,,Shopska™ Art (7)*

Friss salata, rokfort sajttal vagy fokhagymas / kapros ontettel 1.800 Ft
Frischer Salat mit Roquefortkdse, oder Knoblauch-/Dillsosse (7)*

Vegyes tavaszi salata
Gemischter Friihlingssalat

Kaposztasalata
Frautsalat

Uborkasalata
Gurkensalat

Paradicsomsalata
Tomatensalat

Hazi savanyuasag (csemegeuborka, almapaprika, vegyes vagott)
Hausgemachte Salate (Essiggurken, Essigpaprika, Schotengemiise)

Kovaszos uborka — idény jeleggel (majustdl szeptemberig)
Fingelegte Gurken - saisonbedingt (von Mai bis September)

[

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddek. (Allergén)” dsszetevik az utolsé oldalon taldlhatdak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




. Halételek:

b* - Vom TFisch:

® Ponty halaszlé (pontyfilével) 4.200 Ft
Fischsuppe vom Karpfen (mit Karpfenfilet oder Karpfenstibchen) («/*

@ Afrikai harcsafilé rantva 3.900 Ft
Gebackenes Filet vom afrikanischen Wels (z.z2/*

. Porkoltek:
Gulasch:

® Marhapdrkolt 3.400 Ft
Rindgulasch

@ Csiilkés pacalporkolt 3.300 Ft
Kaldaunengulasch mit Fisbein

® Ocsodi birkaporkolt 3.600 Fr
Schafgulasch auf ,Ocséder” Art

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddek. (Allergén)” dsszetevdk az utolsd oldalon talélhataak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




" Sertésbol kesziilt etelek:
" Yom Schwein:

® Rantott sertésborda 2.600 Ft
Gebackene Schweinskotelette (1,3)*

® Sertésborda parizsiasan, ahogy a Fonokasszony szereti
(fokhagymas tejfollel, fiistolt sajttal) 3.200 Ft

Schweineschnitzel auf ,,Pariser” Art, wie die Chefin es mag
(saure Sahne mit Knoblauch dazu Rauchkdse) (1,3,7)*

® Ciganypecsenye 2.800 Ft
Zigeunerbraten (10)*

® Termal szelet (sertésszelet mustarral,
hagymaval, fiistolt kolbasszal, sajttal toltve) 3.100 Ft
»Termalschnitzel” (Schweineschnitzel{ mit Senfsosse, Zwiebel, Knackwurst,
mit Kdse gefiillt) (1,3,7,10)*

® Falusi ropogés
(hazi sonkaval, camembert sajttal toltott sertéstekercs) 3.100 Ft
Knuspriger Schweinebraten nach Art des Dorfes (Schweinbraten mit

Aausgemachitem Schinken und Camembert gefiillt) (1,3,7)*

@® Bakonyi sertésborda 3.100 Ft
Schweineschnitzel auf ,,Bakonyer” Art (1,3,7)*

® Milandi sertésszelet 3.500 Ft
SchweinesschAnitzel auf ,, Maildnder” Art (1,3,7)*

® Mustaros sertésjava 2.600 Ft
Schweinekamm mit Senfsofe (7,10)*

® Kemenceés csiilok 2.800 Ft
Im Ofen gebackenes Fisbein

Araink az Af4-t tartalmazzék és forintban értenddek. (Allergén)” dsszetevik az utolsd oldalon talélhatbak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




Gefliigelgerichte:

4* . Szarnyasbhol készult ételek:

@ Csirkemell szeletek parizsiasan vagy rantva 2.600 Fr
Hihnchenbrustfilet auf ,,Pariser” Art oder paniert (1,3)*

Sajttal toltott csirkemell rantva 3.100 Ft
Gebackene Hihnchenbrust mit Kdse gefiillt (1,3,7)*

® Pacolt csirkemell roston siitve 3.200 Ft
Gebeiztes Hihnchenbrustfilet vom Rost (10)*

Aszalt szilvaval és filistolt sajttal toltott jércemell, rantva 3.300 Ft
Hiihnchenbrust mit Dorrpflaumen und Rauchkdse gefiillt (1,3,7)*

@ Pecsenye kacsamaj rantva 3.100 Ft
Gebackene Kleine Entenleber (1,3)*

Vasalt csirkecomb 2.600 Fr
Hiihinerkeule vom Rost (1,10)*

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddek. (Allergén)” dsszetevok az utolso oldalon talalhataak!
(Allergen)” Zutaten auf der letsten Seite!




Koretek:

Beilagen:

® Burgonya:
Kartoffelvariationen:

hasab / Pommes Frites
flszeres burgonyagerezd / pikante Bratkartoffein (1)*
piritott / gerdstete Kartoffeln
hagymas, tort / Zwiebelkartoffeln
fott / Salzkartoffeln
krokett / Kroketten

parolt / gediinstet
zoldséges / mit Gemiise

® Edesburgonya hasab 1.300 Ft
Steifen aus Siifkartoffeln

@ Parolt inyenc zoldségkeverék 1.100 Ft
Gediinstetes Mischgemiise fiir Feinschmecker

® Hazi galuska
Hausgemachte Nockert (1,3)*

@ Parolt lilakaposzta 1.100 Ft
Gediinstetes Rotkraut

Araink az Afé-t tartalmazzak és forintban értendéek. (Allergén)* Gsszetevisk az utolso oldalon talélhatbak!
(Allergen)” Zutaten auf der (etzten Seite!




Talak:
Platten:

Vegetarianus-tal (1 szemelyre) 5.100 Ft
Platte fiir Vegetarier (fiir 1 Person) (1,3,7)*
- sajt rantva, rantott gombafejek, friss salata, fliszeres burgonyagerezdek
- panierter Kdse, Gebackene Pilzkipfe, frische Salate, pikante
Bratkartoffeln

Tiszazugi fatanyéros (1 személyre) 5.400 Ft
Holzteller auf ,, Tiszazug” Art (fiir 1 Person) (1,3,7,10)*

- ciganypecsenye, pacolt csirkemell, sertésborda parizsiasan, ahogy a
fonokasszony szereti, tilkkortojas, steak burgonya, hazi vegyes
savanyusag

- Zigeunerbraten gebeiztes Hahnchenbrustfilet, Schweineschnitzel auf ,,
Pariser” Art, wie die Chefin es mag, Spiegeleier, Steakkartoffeln,
Hausgemachte gemischte saure Salate)

Csiulok-tal (2 személyre) 7.100 Ft
Fisbein-Platte (fiir 2 Personen)

- siilt csilok, hagymas burgonya, parolt kaposzta

- gebratenes Fisbein, Zwiebelkartoffeln, gediinstetes Kraut

Cserke-tal (2 személyre) 10.500 Ft
»Cserke™Platte (fiir 2 Personen) (1,3,7,10)*

- sajttal toltott csirkemell rantva, ciganypecsenye, sertésborda
parizsiasan, pacolt csirkemell filé fokhagymasan, parolt rizs,
hasabburgonya, parolt zoldség, sopszka salata

- Gebackene Putenbrust mit Kdse gefiillt, Zigeunerbraten,
Schweineschnitzel auf ,,Pariser” Art, gebeites Hahnchenbrustfilet mit
Knoblauch, gediinsteter Reis, Pommes Frites, gediinstetes Gemiise,
Salat auf ,,Sopska” Art

Araink az Afa-t tartaimazzak és forintban értenddek. (Allergén)* 6sszetevik az utolsé oldalon talalhatoak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




Termal-tal (4 személyre) 21.000 Ft
»Termal -Platte (fiir 4 Pevsonen) ()*

- parizsi sertésborda, rdantott sajtszelet, pdcolt csirkemell filé, Termal
szelet, cigdnypecsenye, rdntott gomba, hasdbburgonya,
burgonyakrokett, parolt rizs, pdrolt zéldség, tavaszi saldta

- Schweinesschnitzel auf ,,Pariser” Art, panievte Kdsescheiben, gebeiztes
Hihnchenbrust filet, Termalschnitzel, gebrackene Pilzkopfe,

Zigeunebraten, Pommes Frittes, Kartoffelnkrokett, gediinsteter Reis,
gediinstetes Gemiise, gemischter Friihlingssalat

Teéesztak:
Nudeln:

® Makos tészta (széles metélt) 1.800 Ft
Mohnnudeln, breit geschitten (1,3)*

® Turoés csusza tepertovel 2.800 Ft
Topfenfleckerin mit Grieben (1,3,7)*

® Milanoi spagetti 2.500 Ft
Spagetti auf ,Mailinder” Art (1,3)*

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értendéek. (Allergén)* dsszetevik az utolsé oldalon talalhatdak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




Desszertek:
PDesserts:

Palancsintak:
Palatschinken

izes [ mit Marmelade (1,3,7)* 900 Ft
kakaos | mit Kakao (1,3,7)* 900 Ft
fahéjas / mit Zimt (1,3,7)* 900 Ft
csokis / mit Schokolade (1,3,7)* 900 Ft
nutellas / mit Nutella (1,3,7, ) * 1.000 Ft
tarés / mit Quark (1,3,7)* 1.400 Ft
afonyas / mit Blaubeeren(1,3,7,12) * 1.000 Ft

Gesztenyepiiré
Kastanienpiiree (7)*

Jégkrém-varazs
Gemischter Fiszauber (1,5,6,7,8)*

Csokoladés suflé vanilia fagylalttal
Schokoladensoufflé mit Vanilleeis (1.3,7,8.12)*

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddek. (Allergén)” dsszetevik az utolsé oldalon talalhatoak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




Aperitivek, gyomorkeseriuk
Zwack Unicum

Zwack Unicum Szilva
Zwack Unicum Barista
Jdgermeister

Campari

Whiskyk
Chivas Regal
Jack Daniels
Ballantines

Johnnie Walker Red Label

Jim Beam

Cognac- Brandy

Metaxa®F+**

Palinkak

Zwack Vilmoskérte

Bekési Disznotoros Palinka
- Szilva
- Birs

- Meggy

Schliszler palinkak
- Birs
- Irsai Olivér
- Kikeny
Szilva

1l
24.000 FT
24.000 Ft
24.000 Ft
24.000 Ft

1l

o000 Fit
Jo.ooo Fit
24.000 Ft
24.000 Ft
24.000 Ft

il

3o.ooo Fit

1l

18.000 Ft

Jo.o00 Ft
Jo.o00 Ft
3o.ooo Fit

gqo.000 Ft
40.000 Ft
dqo.000 Ft
gqo.000 Ft

[

Araink az Afa-t tartalmazzék és forintban értendéek. (Allergén)” ésszetevik az utolsé oldalon talalhatoak!
" Zutaten auf der letzten Seite!

(Aller




Rumok
Bacardi

Portorico

Ginek
Gordon's Gin

Tequilak
Sierra Tequila Silver

Vodkak
Finlandia
Royal

Likérok

Bailey’s
Garrone Cherry
St. Hubertus

zcl
720 Tt
720 Ft

720 Tt

720 Tt

720 Tt
540 Ft

zcl

720 Ft
480 Ft
480 Ft

5l
1.2o00 Ft
1.200 Ft

1.2o00 Ft

1.2o0 Ft

1.2o0 Ft
goo Ft

-4
1.200 Ft

Soo Ft

S8oo Tt

il

24.000 Ft
24.000 Ft

24.000 Ft
18.000 Ft

1l
24.000 Ft
16.000 Ft
16.000 Ft

Borok, Pezsgbk

Pezsgd

Nyakas Budai Chardonnay
Font Borok

BB borok

Teleki Cabernet Sauvigon

3.000 Ft/iiveg
soo Ft/dl
400 Ft/dl
400 Ft/dl
soo Ft/dl

3.750 Ft/iiveg
3.000 Ft/iiveg
3.000 Ftiiiveg
3.750 Ft/liveg

Pofldr Korsd
a3zl a5l

720 Ft 1.200 Tt tzeoo ity
720 Ft 1.200 Ft oo mn
540 Ft 900 Tt tsoareo

Csapolt sorok

Dyeher Bak
Pilsner Urquell
Arany Aszok

Uveges sorok
Dreher o,5 [
Szentandrdsi meggysor 0,5 [

1.000 Tt tzooo 70

I1.500 f-ll..- (5.000 Fti1)
(Sauerkivschbier aus Szentandrds)

Alkoholmentes sorok

Dyeher 0,5 [ 900 Ft tisee ro0

Araink az Afa-t tartalmazzak és forintban értenddek. (Allergén)” dsszetevdk az utolsd oldalon talélhataak!
(Allergen)” Zutaten auf der letzten Seite!




Szénsavas uditok

Pepsi 0,25 [

Pepsi zero 0,25 [
Schweppes narancs 0,25 [
Schweppes tonic 0,25 [
Canada Dry 0,25 [
Citrus mix 0,25 [

7Up 0,25 [

Asvanyvizek

- szénsavas 0,33 [

- szénsavmentes 0,33 [
Szodaviz

Rostos Uditok
Toma 100%-0s narancs 0,25 [

Toma alma o,25 [
Toma dszibarack o,25 [
Toma korte o,25 [
Toma eper 0,25 [

Lipton tea citromos 0,25 [
Lipton tea barackos 0,25 [

Kave — Segafredo
Espresso tejszinnel
Koffeinmentes
Cappuccino

Cafe latte
Tejszinhab

Araink az Afa-t tartalmazzdk és forintban értendéek. (Allergén)” dsszetevik az utolsé oldalon taldlhatoak!
fﬁﬂ&rgcu) " Zutaten auf der (etzten Seite!




